Wir wunschen lhnen guten Appetit !
Wirtschaftsgesellschaft des Kfz — Gewerbes Dresden mbH

TiergartenstraBe 94, 01219 Dresden
Mensaleitung: Herr Lippert
Telefonnummer: 0351/ 2539370

www.kfz-dresden.de Speisekarte vom 12.04.2021 bis 18.04.2021
Essen 1 € Essen 2 € | Wochen- und tagliches Angebot €
. . i i Tortellinia’9 mit Kdse-Sahnesauce 2319 4.20
Montag Hu,z)nertfrlkaésee"a ’g’;m” 475 Vegetarische Gem"]selasagne at 4.90 Pastaa! mit BIO — Tomatensguce und Kase 9 3.50
12.04.21 untem Gemtse ' mit Paprika - Tomatensaucea' | = | Pasta® mit Wurstgulasch' Jund Kase o 4.20
und Reis Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2.4 2.75
Fischfilet a1.¢d jn Gemiiseschnitzel a1 Tortellini*‘.‘vg mit Kése-Sahnesauce 2419 4.20
Dienstag Knusperpanade mit 475 dazu Blumenkohl 9 420 Pasta3! mit BIO — Tomatensguce und Kése ¢ 3.50
13.04.21 Kaisergemiise 9 und ' und Reis ' Pasta?' mit Wurstgulasch?3' Jund Kase ¢ 4.20
Kartoffelpliree 9 Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2°¢J 2.75
s b atij mi Tortellinia’9 mit Kése-Sahnesauce 2219 4.20
Mittwoch auer raten 2t mit Erbseneintopf Pasta?' mit BIO — Tomatensauce und Kase 9 3.50
Rosinensauce, Rotkohl 4.75 . . . 4.20 o T )
14.04.21 d KIé B, 5 mit Rauchfleisch 2i Pastaa! mit Wurstgulascha! -l und Kase 9 4.20
un oizen Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2.4 2.75
Tortellinia’9 mit Kése-Sahnesauce 2219 4.20
i , fo:

Do?ners G;lzackel;e Sch|;v1eer1Vsh_;’)((e mit i7s Nudelsalat a'i mit 400 | Pasta® mit BIO - Tomatensauce und Kése ¢ 3.50
15 gf 21 ummti sauc; K ' "dell a1raut— ' Wiener Wiirstchen 23 ' Pasta?' mit Wurstgulasch?! und Kase ¢ 4.20
T salat und Knode Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2.4 2.75
Tortellinia’9 mit Kése-Sahnesauce 2219 4.20

5o 25 mi , , . ’
Freitag Leb %‘k,ase m_’_ t S’Z 'egzle' % 4.75 Griitzwurst 21 mit 4.20 Pasta2! mit BIO — Tomatensauce und Kase 9 3.50
16.04.21 a’l(s e;g?fn;uﬁe l;n ' Sauerkraut und Kartoffeln 2 ' Pasta?' mit Wurstgulasch?! -lund Kéase ¢ 4.20
artotielpuree Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2. 2.75

Zusatzstoffe: 1) Farbstoffe 2) Konservierungsstoffe 3) Antioxidationsmittel 4) Geschmacksverstarker 5) Schwefeldioxid 6) Schwarzungsmittel 7) Phosphat 8) MilcheiweiB
9) koffeinhaltig 10) chininhaltig 11) SiiBungsmittel 12) enthélt eine Phenylalaninquelle 13) gewachst 14) Taurin

Allergene:  a) glutenhaltige Getreide a1) Weizen a2) Roggen a3) Gerste a4) Hafer b) Krebstiere c) Eier d) Fische e) Erdniisse f) Sojabohnen g) Milch (einschlieBlich
Lactose) h) Schalenfriichte h1) Mandeln h2) Haselniisse h3) Walniisse h4) Kaschuniisse h5) Pecanniisse h6) Paraniisse h7) Pistazien
h8) Macadamianiisse i) Sellerie j) Senf k) Sesamsamen |) Schwefeldioxid & Sulfit m) Lupinen n) Weichtiere, und daraus gewonnene Erzeugnisse




