Wir wunschen lhnen guten Appetit !
Wirtschaftsgesellschaft des Kfz — Gewerbes Dresden mbH

Tiergartenstralde 94, 01219 Dresden

Mensaleitung: Herr Lippert
Telefonnummer: 0351/ 2539370
www.kfz-dresden.de

Speisekarte vom 02.03.2026 bis 06.03.2026

Essen 1 € Essen 2 € | Wochen- und tagliches Angebot | €
) ] Zucchini mit Gemiise — Kartoffelpuffer mit Apfelmus 3 6.50
Montag Knus;_)er ha_hnChenf_’let ate Kaésefiillung, dazu Pasta?' mit Tomatensauce 5.00
02.03.26 mit Kaisergemiise 7.60 Rahmgemiise und Reis 6.80 | pastaa’ mit Wurstgulascha? i 5.70
und Wedges 2 Vegetarisch Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2¢i | 4.90
Gediinstetes Fischfilet Kartofrelpuffer mit Apfelmus 3 6.50
. . . - a I

Dienstag mit Zitronensauce 2.9, 230 | Spaghettia! "Carbonara” 23219 | . Pasta 1m't Tomatensauce1 _ 5.00

. . . . . . . a ; al,
03.03.26 Gemiisestreifen 9 und mit Reibekése 92 Pasta®! mit Wurstgulasch?' / b i'gg

. i i i ‘C‘
Kartoffelpiiree 9 Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2¢i .

Schweinerollbraten a%ii Blumenkohlroschen mit Kartoffelpuffer mit Apfelmus 3 6.50
; Hollandischer Sauce 21.9:i Pasta@! mit Tomatensauce 5.00

Mittwoch mit Rotkohl 7.60 6.80 -
04.03.26 ' und Petersilienkartoffeln : Pasta?! mit Wurstgulascha' 5.70
und Kartoffeln 2 Vegetarisch Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2¢i | 4.90
Kartoffelpuffer mit Apfelmus 3 6.50
Donners- | Hahnchengeschnetzeltes 2.9 .. . . Pastaa’ mﬁt Tomatens:uce 5.00

t e "o , 730 Siilze mit Remoulade ¢<:9: 6.80 _ :
ag Ziiricher Art" mit Reis : und Bratkartoffeln 2 . Pasta®! mit Wurstgulasch?' 4 5.70
05.03.26 und Salat Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2¢i | 4.90
Jédgerschnitzel a%.i mit Rahmspinat 9 mit Riihrei 9 KaWOfTG'P“ffer mit Apfelmus 6.50
H - a .

Freitag Champignonsauce %9 6.680 und Kartoffeln 2 6.20 Pasta 1m|t Tomatensauce1 . 5.00

. . . . a ; al,
06.03.26 Mischgemiise 9 und , Pasta® it Wurstgulasch® |70
Kartoffeln 2 Vegetarisch Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2¢i | 4.90

Reibekase Schale € -.50

Zusatzstoffe: 1) Farbstoffe 2) Konservierungsstoffe 3) Antioxidationsmittel 4) Geschmacksverstarker 5) Schwefeldioxid 6) Schwarzungsmittel 7) Phosphat 8) Milcheiwei
9) koffeinhaltig 10) chininhaltig 11) SiiBungsmittel 12) enthélt eine Phenylalaninquelle 13) gewachst 14) Taurin

Allergene:

a) glutenhaltige Getreide a1) Weizen a2) Roggen a3) Gerste a4) Hafer b) Krebstiere c) Eier d) Fische e) Erdniisse f) Sojabohnen g) Milch (einschlieBlich

Lactose) h) Schalenfriichte h1) Mandeln h2) Haselniisse h3) Walniisse h4) Kaschuniisse h5) Pecanniisse h6) Paraniisse h7) Pistazien
h8) Macadamianiisse i) Sellerie j) Senf k) Sesamsamen |) Schwefeldioxid & Sulfit m) Lupinen n) Weichtiere (und daraus gewonnene Erzeugnisse)




