Wir wunschen lhnen guten Appetit !
Wirtschaftsgesellschaft des Kfz — Gewerbes Dresden mbH

Tiergartenstral’e 94, 01219 Dresden
Mensaleitung: Herr Lippert
Telefonnummer: 0351/ 2539370

www.kfz-dresden.de

Speisekarte vom 15.06.2026 bis 19.06.2026

Essen 1 € Essen 2 € | Wochen- und tagliches Angebot €
. . L Vegetarisches Y2 Brathdhnchen, dazu WeiRkrautsalat,Pommes3'! | 7.60
Montag Pulgaiba{lchen m't Pagp rikajus 760 Eierragout a1.¢.9:i.j 5.80 Pasta2! mit Tomatensauce 5.00
15.06.26 ” :I(/lli::hf?elml;(se a:md ' mit buntem Gemiise 9 : Pasta2! mit Wurstgulascha? i 5.70
artofielecien und Reis 9 Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2.¢i 4.90
. . Y2 Brathahnchen, dazu WeiRRkrautsalat,Pommes3'" | 7.60
Dienstag DG_;;,'braten:;s ;c’wge’;ﬂ-l.et mlztg 7,60 Spaghetti 2* "Bolognese” 6.80 Pasta2' mit Tomatensauce 5.00
16.06.26 ! sauced ”Iﬂ__:rto ef‘:ree ' ’ mit Reibekédse 9 ’ Pasta2’ mit Wurstgulascha'J 5.70
un ohrensala Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2¢i 4.90
, Y%, Brathahnchen, dazu Weiltkrautsalat,Pommes3'" | 7.60
al, .
Mittwoch s Gesqhn;_orte; i 7 60 Qual_'kkeul_chens d 5.30 Pasta2' mit Tomatensauce 5.00
17.06.26 dchw;me _{Iet iy ; ' dm't f\o?n;en o ' Pasta2’ mit Wurstgulascha'j 5.70
azu Gemusereis azu Apteimus Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2¢i 4.90
o Gemiisesiilze " mit Y. Brathdhnchen, dazu WeilRkrautsalat,Pommes3'! | 7.60
onners- . , .
ta Ungarisches Kesselgulasch | . ., Remoulade 1:¢.9i , 6.30 Pasta@! mit Tomatensauce 5.00
18 Og % M,ati jncl. Brétchen a7 ' Bratkartoffeln 2 ' Pasta®! mit Wurstgulasch@' | 5.70
o und Salatbeilage Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2¢i 4.90
. foi . L Y2 Brathdhnchen, dazu WeilRkrautsalat,Pommes3'! | 7.60
atl,g,i sCy .
Freitag " Schmfelnesfeal_( ‘c{ 2 60 Sc_:hlnk_enr uhr e,’_ Z 6.30 Pastaa! mit Tomatensauce 5.00
19.06.26 Ch"am[g) lgn:;r;: mit MISfC.I;- ' mit ?Ee:t gifmlusze ' Pasta?! mit Wurstgulascha' i 5.70
gemuse = uhd Fommes 1rites und Rartoirein Pommes frites mit Ketchup und Mayonnaise 2¢i 4.90
Reibekase Schale 0.50

Zusatzstoffe: 1) Farbstoffe 2) Konservierungsstoffe 3) Antioxidationsmittel 4) Geschmacksverstarker 5) Schwefeldioxid 6) Schwarzungsmittel 7) Phosphat 8) Milcheiwei
9) koffeinhaltig 10) chininhaltig 11) SiBungsmittel 12) enthilt eine Phenylalaninquelle 13) gewachst 14) Taurin

Allergene: a) glutenhaltige Getreide a1) Weizen a2) Roggen a3) Gerste a4) Hafer b) Krebstiere c) Eier d) Fische e) Erdniisse f) Sojabohnen g) Milch (einschlieBlich
Lactose) h) Schalenfriichte h1) Mandeln h2) Haselniisse h3) Walniisse h4) Kaschuniisse h5) Pecanniisse h6) Paraniisse h7) Pistazien
h8) Macadamianiisse i) Sellerie j) Senf k) Sesamsamen |) Schwefeldioxid & Sulfit m) Lupinen n) Weichtiere, (und daraus gewonnene Erzeugnisse)




